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LUNDI 02/10

Celeri mayonnaise curry

Jambon cuit cornichon

Pois chiches &
Salade batavia fraiche

Pomelos en entree

Aile de raie creme aux champignons

Daube carottes

Epinard a la creme

Fromage cantal igp portion

bic portion

Fromage gouda
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Fromage saint paulin bio portion
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Ratsin noir bio
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MARDI 03/10

 JEUDI0S/10

Chou rouge marine

e . .
R i< Haricots mungo frais en salade
Carottes rapees aux raisins = 9

Champignons en salade Endives au noix

Tomate mozzarella
Salade verte fraiche

Salade verte fraiche Pomelos en entree

Pomelos en entree

Dos de colin sauce crustaces

Chili sin carne ' LY
i Langue de boeuf sauce tomate @

Omelette epinard ricotta portion
Pate coquilietie bio

s,
Riz de camargue igp créole "+

; Faisselle bio
Fromage rondele ail et fines herbes g

Fromage rondele bio nature i Fromage blanc bio

Fromage rondele au noix

i Yaourt nature 1/2 ecreme bio
Abricot frais ? ! ‘

Bic banane

43

: Gateau basque

Tarte a la noix de coco
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CORADAZZI CHRISTOPHE

VENDREDI 06/10

Salade de pates norvegienne

Salade de pates toscane
Salade de péte fraicheur du sud

Pomelos en entree

Tomates farcies végétariennes

o,
Chou farci braisé
Poelee brocolis champignons

Saint paulin a la coupe

Fromage gouda bio portion

Fromage edarn bio portion
Poires bio

Flan nappe

Flan chocolat fondaint bio
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Salade verte fraiche Pomelos en entree
Pomelos en entree ‘

!
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Tomate au surimi 5 )
oo o de tore o | T T— Carottes jaunes rapees / oeufs durs
Coeur de frisee au gouda a P on oeut dur e
i R " - i i
Hadlie gt Bisiite Salade a la sombrero | Pois chiches en salade Q Endives au noix
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| - | Rosette Coeur de frisee aveyronnaise
Salade verte fraiche ; @ pate composee P
| ; | Pomelos en entree Salade verte fraiche
Pomelos en entree i Salade verte fraiche P
§

Galette de cereales Boulette d'agneau a |'orientale

Escalope viennoise Pave de saumon creme a I'oseille \Q:', ) )
Cordon bleu vegetarien i Gratin de la mer (poisson msc et moules)

i b i ! . )
Poisson a la bordelaise Boeu? beurguighon &

Puree de pomme de terre [

i
Chou fleur en gratin : Carotte bic a | huile d olive bio persilles Pate penne rigats bio
i i ¢
5 |
| Fromage emmental portion ; :
Fromage mini leerdammer portion | Fromage camembert portion e s Sal?? rorecbio

Fromage fourme d'ambert igp portion | Fromage chevretine . )
i Fromage six de savoie

Yaouri natuie 1/2 ecramea hio Fromage mini cabrette

- Abricot frais

o ] | = | Fromage samos
- : 8io banane |
| i Grange bio !
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Dengtee ehocaldt noisette : Kiwi bio ; ; Compote pommess/aj = |
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Cocktail de fruits
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Pornme au four bio |
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CORADAZZI CHRISTOPHE
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| Co
' ; | Betterave rouge persillade
= ' Feuillete framage l : Salade frisee composee )
Tomate au thon P i i oo o ) Artichaut frais
) | Jamison cuit carnichon oo Chou chinois tomate mais crouton
) ; ; Radis au beurre
Fenouil marine en salade P Salade p de terre hareng ! Concombre a la menthe
! | Pomelos en entree
Endives aux noix et croutons ) Pomelos en entree ' Salad traiche
| alade verte fraiche Salade verte
Salade verte fraiche ' Saladeverte iraiche ,_ Pomelos en entree
! i | ; .
Pomelos en entree ! ; ! Brochette de dinde a I'orientale
' Saute de porc aux olives Q:} Couscous pois chiche et legumes bio d
g ¥ ; hiver Croustillant fromage
Sauté de veau aux morilles o i Filet de lieu sauce beurre blanc Q '
) - " ; , Printaniere de legumes
Parmentier de brandade de morue _ Tajine vegetarien
Epinard a la creme = .
B . Fromage blanc bis
= Sernoule couscous bio )
Pomme vapeur i i &
’ Fromage tomma dlanche portion
: Yaourt natu /2 ecre sticra bio
Fromage port salut portion cm P W ;
’ Fromage chevretine Cantadou portion ) .
Fromage mont cendre portion ] . , Ch : : Fromage blanc bio
| Fromage petit chamois d'or ; anteneige portion
Foiage bia portion Fromage cantafrais portion
‘ 1 Pornme bio golden Orange bio
Compote pomme ss/aj ; Beignet chocolat é’
lle flottante : Poire !%QU‘/O"& ' Poimme our bio Bis banatie
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